
MENI BR. 1  

3.500 RSD PO OSOBI 

 

 

 

SUPE/ČORBE 

Pileća supa – domaća bistra pileća supa sa rezancima ILI domaća paradajz čorba. 

 

 

GLAVNO JELO 

„Mihailo“ mešano meso – specijalitet našeg restorana koji uključuje pažljivo odabrano meso sa roštilja, 

pileći file, svinjski file, juneći pribojski ćevapi vrhunskog kvaliteta, svinjske i juneće kobasice, sočni 

dimljeni svinjski vrat i čuveni leskovački uštipci. Kao prilog uz „Mihailo“ mešano meso nudimo 

specijalno začinjeni gurmanski krompir, pohovani luk i 6 umaka – domaći urnebes, tartar sos, ajvar, 

kečap, kajmak i senf. 

Vegetarijanska opcija – pasta sa povrćem ili rižoto sa povrćem. 

 

 

SALATE 

Šopska salata (paradajz, krastavac, paprika, crni luk, feta sir) 

ILI  

Srpska salata (paradajz, krastavac, paprika, crni luk, ljuta paprika)  

ILI  

Vitaminska salata (miks zelenih salata, kupus, šargarepa, cvekla, jabuka i celer). 

 

HLEB 

Domaći, sveže pečeni hleb uz dodatak domaćih projica sa sirom i kiflicama. 

 

DEZERTI 

Torta sa pistaćima i malinama ILI nugat torta sa bademima ILI posna čokoladna torta sa višnjama. 

 

 

*Piće se plaća po utrošku ili možete odabrati jednu od naših ponuda iz set paketa pića.  

Možete posetiti i naš sajt ili instagram profil za više informacija i slika naših jela. 

https://restoranmihailo.rs/?page_id=3560 

https://www.instagram.com/restoranmihailo/ 

Za dodatne informacije i detalje možete nam se obratiti putem e-maila – restoranmihailo@gmail.com ili nas pozvati 

na broj telefona 011/401-69-39. 

 

 

 

 

 

 

 

https://restoranmihailo.rs/?page_id=3560
https://www.instagram.com/restoranmihailo/
mailto:restoranmihailo@gmail.com


 

MENI BR. 2 

4.500 RSD PO OSOBI 

 

 

 

SUPE/ČORBE 

Pileća supa – domaća bistra pileća supa sa rezancima ILI domaća paradajz čorba. 

 

PREDJELO 

„Mihailo“ meze – selekcija najkvalitetnijih suhomesnatih proizvoda koja uključuje Njeguški pršut, 

sremski kulen, zlatiborsku svinjsku pečenicu, užičku goveđu pršutu, kosmajski suvi svinjski vrat uz koje 

služimo i domaće valjevske duvan čvarke, jastrebački kajmak i kopaonički ajvar. 

 

GLAVNO JELO 

Karađorđeva šnicla (svinjska ili pileća) – jedan od najpoznatijih srpskih specijaliteta – pohovani 

svinjski ili pileći file punjen kajmakom i sirom, koji služimo sa pomfritom, tartar sosom i limunom, ILI  

Medaljoni (svinjski ili pileći) – svinjski ili pileći file punjen kačkavaljem i preliven sosom od pečuraka, 

sa specijalno začinjenim gurmanskim krompirom kao prilogom, ILI 

Fileti pastrmke – pastrmka sa roštilja sa krompir salatom i grilovanim povrćem kao prilogom, uz 

domaću marinadu i limun, ILI 

Fileti brancina – brancin sa roštilja koji služimo sa blitvom i kuvanim krompirom, uz domaću marinadu i 

limun. 

 

SALATE 

Šopska salata (paradajz, krastavac, paprika, crni luk, feta sir) 

ILI  

Srpska salata (paradajz, krastavac, paprika, crni luk, ljuta paprika)  

ILI  

Vitaminska salata (miks zelenih salata, kupus, šargarepa, cvekla, jabuka i celer). 

 

HLEB 

Domaći, sveže pečeni hleb uz dodatak domaćih projica sa sirom i kiflicama. 

 

DEZERTI 

Torta sa pistaćima i malinama ILI nugat torta sa bademima ILI posna čokoladna torta sa višnjama. 

 

*Piće se plaća po utrošku ili možete odabrati jednu od naših ponuda iz set paketa pića.  

Možete posetiti i naš sajt ili instagram profil za više informacija i slika naših jela. 

https://restoranmihailo.rs/?page_id=3560 

https://www.instagram.com/restoranmihailo/ 

Za dodatne informacije i detalje možete nam se obratiti putem e-maila – restoranmihailo@gmail.com ili nas pozvati 

na broj telefona 011/401-69-39 

 

https://restoranmihailo.rs/?page_id=3560
https://www.instagram.com/restoranmihailo/
mailto:restoranmihailo@gmail.com


 

MENI BR. 3 

5.500 RSD PO OSOBI 

 

 

 

SUPE/ČORBE 

Pileća supa – domaća bistra pileća supa sa rezancima 

ILI 

Teleća čorba – domaća čorba sa komadima telećeg mesa 

ILI 

Potaž – napravljen od svežeg povrća, tikvica, šargarepa i krompira. 

 

 

PREDJELO 

„Mihailo“ meze i „Mihailo“ selekcija sireva – selekcija najkvalitetnijih suhomesnatih proizvoda koja 

uključuje Njeguški pršut, sremski kulen, zlatiborsku svinjsku pečenicu, užičku goveđu pršutu, kosmajski 

suvi svinjski vrat uz koje služimo i domaće valjevske duvan čvarke, jastrebački kajmak i kopaonički 

ajvar. 

Selekcija sireva uključuje najfinije sireve poput somborskog dimljenog sira, somborskog sira sa 

maslinama, gorgonzole, feta sira sa padina Jastrepca, homoljskog tvrdog kravljeg sira, somborskog sira sa 

ljutom paprikom, a uz ovu fenomenalnu selekciju služimo i domaći urnebes i jastrebački kajmak. 

 

 

GLAVNO JELO 

Biftek borovnica – biftek preliven slatkim sosom od borovnica i smeđeg šećera koji se specijalno za 

goste sprema na licu mesta, a kao prilog uz ovu nesvakidašnju kombinaciju služimo brokoli, ILI 

Fileti pastrmke – pastrmka sa roštilja sa krompir salatom i grilovanim povrćem kao prilogom, uz 

domaću marinadu i limun, ILI 

Fileti brancina – brancin sa roštilja koji služimo sa blitvom i kuvanim krompirom, uz domaću marinadu i 

limun, ILI 

Pačije grudi – pažljivo odabrano pačije meso spremljeno na roštilju, u kremastom sosu od praziluka, a 

kao prilog dobija se specijalno začinjeni gurmanski krompir, ILI 

Pasta gambori – taljatele u crvenom sosu sa gamborima i povrćem – paprikom, tikvicama, šargarepom i 

prazilukom. 

 

 

SALATE 

Šopska salata (paradajz, krastavac, paprika, crni luk, feta sir) 

ILI  

Srpska salata (paradajz, krastavac, paprika, crni luk, ljuta paprika)  

ILI  

Vitaminska salata (miks zelenih salata, kupus, šargarepa, cvekla, jabuka i celer). 



 

HLEB 

Domaći, sveže pečeni hleb uz dodatak domaćih projica sa sirom i kiflicama. 

 

 

DEZERTI 

Torta sa pistaćima i malinama  

ILI  

Nugat torta sa bademima  

ILI  

Posna čokoladna torta sa višnjama. 

 

 

*Piće se plaća po utrošku ili možete odabrati jednu od naših ponuda iz set paketa pića.  

 

Možete posetiti i naš sajt ili instagram profil za više informacija i slika naših jela. 

https://restoranmihailo.rs/?page_id=3560 

https://www.instagram.com/restoranmihailo/ 

Za dodatne informacije i detalje možete nam se obratiti putem e-maila – restoranmihailo@gmail.com ili nas pozvati 

na broj telefona 011/401-69-39 

 

 

 

 

https://restoranmihailo.rs/?page_id=3560
https://www.instagram.com/restoranmihailo/
mailto:restoranmihailo@gmail.com

